Menu du diner

“SCHOOL" REGELS:
Zoals elke school heeft ook onze “basisschool” regels. Wij vragen u deze te respecteren zodat wij
de beste kwaliteit kunnen garanderen. Wij bedanken u alvast van hartel

De regels:
- Vanaf 6 personen kunt u enkel gebruik maken van onze menu’s.
- Op zaterdagavond dient elke volwassen gast gebruik te maken van min. 3 gangen.
- Per tafel één rekening. Doormiddel van een betaalverzoek kunt u dit later makkelijk
regelen met uw tafelgenoten.
- Benoem uw allergie of dieetwens ter plaatse aan tafel.
- Tot 20:30 accepteert de keuken de laatste volledige bestelling. Het sluiten van de keuken
betekend niet dat u dan klaar moet zijn met uw diner. Dit zelfde geldt voor zaterdagavond
maar dan is de tijd 21:30.
- In ons restaurant en op ons terras is het niet toegestaan om eigen meegebrachte
maaltijden en/of dranken te nuttigen.
- Wij wijzen u op het feit, dat als uw kind materiéle schade toebrengt aan Restaurant Café
Modern, u als ouder hier volledig verantwoordelijk en aansprakelijk voor bent.
- Natuurlijk begrijpen wij dat u het leuk vind om een filmpje van ons orgel te maken. Maar
wij vragen u deze niet nogmaals in het restaurant af te spelen. Dit geldt ook voor andere
luide geluiden vanuit uw telefoon.
- Aangelijnde honden zijn bij ons van harte welkom.
- Uw fiets dient ten alle tijden in de daarvoor bestemde rek te staan, deze vind u rechts van
ons restaurant.

Menu SuPERIEUR
4-gangen: 55 | 5-gangen: 65 | 6-gangen: 75

Steak tartaar “a la Rossini”
Brioche & ganzenlever
Kreeften-kroketjes
Bieslook créme
Bij 5 gangen
Coquilles
Schaaldierensaus & kruimeltje van Livarbuikspek
Trilogie van Bresse eend
Eendenborst, eendenlever, eenden kroketje & sinaasappelsaus
Bij 6 gangen
Kaasplankije
Clafoutis
Ananas, kokos en mango sorbet
Kaas i.p.v. dessert (+5)
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Menu du diner

Menu MoDERN
3 gangen: 35

Voorgerechten:
Uiensoep / Tomatensoep / Soep van broccoli & selderij
of

Steak tartaar “& la Rossini” (+ 5,50)
Brioche & ganzenlever

of

Kreeften-kroketjes (+ 3,50)
Bieslookcréme

of

Watermeloen & Feta (+ 3,50)
Rode olijven, basilicum & fregola

Hoofdgerechten:
Kalfshaas
Klassieke pepersaus

of

Tortellini
Trostomaten, spinazie & Parmezaan

of

Voerense Forel (gefileerd)
Klassieke forel met schubben van courgette

of

Schelvis & mosselties (+ 5,50)
Kaviaar & peterseliesaus

of

Trilogie van Bresse eend (+ 7,50)
Eendenborst, eendenlever, eenden kroketje & sinaasappelsaus

Desserts:
Créme br{lée met frambozen

of

Tiramisv

of

Kaasplankije (+ 5 )
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Steak tartaar “a la Rossini” 19
i Brioche & ganzenlever

L CoqUIlles 17,50
i Schaaldierensaus & kruimeltje van Livarbuikspek
. Trilogie van Voerense forel 16
Terrine in kruidengelei, rilette met geroosterde amandeltjes & forelkroketie
EKreeften-kroketies 14
i Bieslookcreme
© Watermeloen & feta. 14
Rode olijven, basilicum & fregola
i Carpaccio van knolselderij 14
Zoet zure gember, passievrucht met mango-sesam dressing
_ SOEPEN
i Soep van broccoli & selderii 9
{ Met kokosroom
Tomatensoep. %
i Met huisgemaakte pesto
: Uiensoep « Classique Modern » 9
i Rozemarijn, tijm & kaas
_ SALADES
EKrokante SCaOMPI 19
i Ravigotesaus & chilisaus
Gl N 19
i Courgette, kikkererwten, asperges, gekonfijte tomaat, artisjok met tomaat- / limoendressing
L MO N 19
i Limburgse ham, geitenkaas & watermeloen

Forel 19

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met brood & boter.
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: HOOFDGERECHTEN
E Kalfsstoof 22
: Tomaat, champignons & citroen
EHOBVEKID 22
i Gegaard in appelsiroopsaus
: Trilogie van Bresse eend.__ 35
Eendenborst, eendenlever, eenden kroketje & sinaasappelsaus
FKalfshaas 26,50
i Klassieke pepersaus
© Zalmforel (gefileerd) 25
Mild gerookt uit Voeren
i Schelvis & mosselties 28
i Kaviaar & peterseliesaus
ETortellini M 24
Trostomaat, spinazie & Parmezaan
i Rode biet & vijg au four™ 24
i Geitenkaas & honingdressing
: Gegrilde groenten ** 21

i Quinoa & peterselie saus

Hoofdgerechten worden geserveerd met warme groenten, groenten puree en
aardappelgarnituur met vitzondering van **.

: BIJGERECHTEN
Belgische frieten 3
i Aardappelkroketten 3
i 4+ Mayonaise/Ketchup etc. 0,50
Meergranenbrood 8
Kruidenboter & tapanades
E Meergranenbrood 4
Kleine salade 3
ADPEIMOCS 2
Extra ganzenlever 11
Voor DE KIDs (-12)
KIDSDIES 10
Frieten, salade & appelmoes
Pasta bolognese 10
Met Parmezaanse kaas
POt erties 10
Met poedersuiker
Huisgemaakte pizza®s 10
Met salami of mozzarella
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